
Le Menu de Fin d'Année de Théo 065 36 42 00

Entrée froide  
Carpaccio de bresaola et sa rosace de jambon truffé accompagné de sa crudaiola
l'assiette sera cautionnée 5€

10,50€ pièce

Entrées chaudes

La traditionnelle aumônière de poissons (scampi saumon crabe fromage ) 6,75 € pièce
La traditionnelle aumônière de Parme (Parme champignons épinards fromage ) 6,75 € pièce
Le risotto aux écrevisses tomates séchées olives rôties arrosé de Prosecco 10,50 € pièce
Les gnocchi au canard confit de pommes rôties au cognac 8,50€ pièce
Les 2 crêpes valdostanes au gorgonzola et effilochée de Parme 8,00 €

Plat consistant

Involtino de dinde farci de Parme sauce au foie gras accompagné de ses 3 rotoli 
(aux épinards, courgettes, champignons )

14,90 € pièce

Nous vous invitons à conjuguer le menu de fin d'année à la traditionnelle carte de Théo

Nous attendons vos commandes par téléphone dès que possible 

(le nombre de commandes est limité)

Pour toute commande passée avant le 7 décembre 5% de remise 

 

Mais aussi  : Vous pouvez apporter vos plats pour la confection des lasagnes et autres 
préparations. Vous pouvez commander les préparations en modifiant certains éléments, n’hésitez 
pas à le demander (par exemple: lasagne sans champignons).

Chez Théo
Rue de la coupe, 31
7000 Mons
Tel & Fax : +32 (0) 65 36 42 00

Horaires d’ouverture : Du mardi au samedi, non-stop de 9h30 à 18h30
Fermetures annuelles: La semaine de carnaval (congé scolaire belge), les 3 premières semaines du mois d’août

Tous les prix sont en € ttc et valides jusqu’au 31/12/2011


